DITO SAMA Kutter DK45YVV

Art.Nr.: 118308

Technische Daten

Marke DITO SAMA E

2.498,00 €

Listenpreis (exkl. Mwst.)
Listenpreis (exkl. Mwst.)

Produktbeschreibung

AUSFUHRUNG

e Anwendung: Hacken, Zerkleinern, Mixen, Emulgieren

¢ Einsatzbereiche: mittelgrof3e bis gro3e Gastronomie (50 - 150 Gedecke)

e Kapazitat: 2Kg (4,51)/2,5Kg (5,51)/3,5Kg (7 1)

e Zwei Geschwindigkeitsstufen 1500 u. 3000 U. / Min., Impulsschaltung (1500 U / Min.)

e Ausfilhrung VV: Perfektes Emulsionsergebnis dank variabler Geschwindigkeit von 300 bis 3700 U/min.
e Asynchronmotor luftgekihlt, langlebig, gerauscharm

e Konisch gewdlbter Schiisselboden und schragstehende Kuttermesser fir homogene Vermischung
e Schuissel aus rostfreiem Edelstahl 18/8

¢ Leichte Reinigung, da nur glatte Oberflachen

e Samtliche Arbeiten kénnen durch einen Klarsichtdeckel beobachtet werden

¢ Die Einfull6ffnung im Deckel erlaubt die Eingabe von Zutaten bei laufender Maschine

e Stabile, rutschfeste Fuf3konstruktion

¢ Alle mit Lebensmitteln in Kontakt kommenden Teile sind 100 % spllmaschinengeeignet

SERIENAUSSTATTUNG

11/12/2025 Technische Anderungen sowie Satz- und
Druckfehler vorbehalten



e Rotor mit mikroverzahnten Messern
e Schaber

OPTIONAL

¢ Rotor mit gekerbten Messern
¢ Rotor mit glatten, waagerechten Messern
¢ Rotor mit mikroverzahnten abgesetzten Messern zum Emulgieren

11/12/2025 Technische Anderungen sowie Satz- und
Druckfehler vorbehalten



